
春バイキングプラン

飲み
放題付 お一人様／シーズン利用料込・消費税込

サービス料込・入湯料（税）別

【1泊2食付】10,000円~

【バイキング形式提供に関しての感染症対策】安心してバイキングをお楽しみいただけるよう各種対策を実施しております。詳しくは弊社ホームページの新型コロナウイルス感染症拡大防止対策ページ内『お食事会
場・バイキング形式における感染対策』よりご確認くださいませ。その他にも弊社では衛生管理の徹底と3密を回避する環境をつくり、お客様が安心してご滞在いただけるサービスのご提供に取り組んでおります。

小学生6,800円～
4才以上の未就学児6,100円～
小学生6,800円～
4才以上の未就学児6,100円～

ご利用日により料金が異なります。5/3～6はご利用除外日となります。詳しくはホームページをご覧ください。ご利用日により料金が異なります。5/3～6はご利用除外日となります。詳しくはホームページをご覧ください。
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春シーズンのバイキングでは春食材を使った季節を楽しむお料理をご用意いた
します。さらに本プランは生ビール・焼酎・ウィスキー・ワイン・サワー等のアルコー
ル、ソフトドリンクの飲み放題がついたプランです。

バイキング・食べ放題のご利用時間は９０分となります。メニュー内容は仕入れ状況などにより変更となる場合がございます。また、規定のご予約数に達しない場合、コース料理に変更させていただく場合がございます。
ご提供出来ない場合、事前にご連絡をさせていただきます。予めご了承くださいませ。※画像はイメージです。※掲載の内容は2023年2月現在の内容です。変更になる場合がございますので予めご了承ください。

他にも地元の旬の食材や豊洲や伊豆の漁港から直送される
魚介類、調理法に合わせて厳選された肉類など、新鮮な海の
幸、山の幸をふんだんに使ったさまざまな絶品料理を90分間
ご満喫いただけます。

安曇野 ホテルアンビエント安曇野

春の一押しメニュー

開催期間：2023年4/1～5/31まで

・筍の炊き込みご飯
・春の山菜の天婦羅+桜海老のかき揚げ
・菜の花とベーコンのペペロンチーノ
・鰆のアクアパッツァ
・いちごを使ったデザート

他にも信州そばや野沢菜など、信州の名産品・特産品を集め
た信州コーナーや、トルティーヤとちらし寿司はお好きな具材
を乗せ、自分流の満喫グルメも体験できます。チョコレートファ
ウンテンや選りすぐりのデザートも取り揃えています。

蓼  科 ホテルアンビエント蓼科

春の一押しメニュー

開催期間：2023年3/1～5/31まで

・筍の羽二重蒸し
・春の山菜の天婦羅と桜海老のかき揚げ
・桜海老と春キャベツのパスタ
・新じゃがいもとタコのジェノベーゼ
・いちごを使ったデザート

セラヴィリゾート泉郷 ホテルアンビエント安曇野・蓼科
法人会員の皆様へ
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大人お一人様／シーズン利用料込・消費税込
サービス料込・入湯料（税）別

【1泊2食付】17,200円~
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ご利用日により料金が異なります。
詳しくはホームページをご覧ください。
ご利用日により料金が異なります。
詳しくはホームページをご覧ください。

※画像はイメージです。※掲載の内容は2023年2月現在の内容です。変更になる場合がございますので予めご了承ください。

2022年12月に開業30周年を迎えたことを記念し、特別プランを1日30組
限定でご用意しました。2023年6/30まで（5/3～6はご利用除外日となります。）

本プランでお召し上がりいただける料理は、令和4年に厚生労働省が主催する
「卓越した技能者（現代の名工）」の日本料理調理人部門に選ばれた料理長であ
る正木裕治が、30周年を記念してご用意する特別な期間限定メニューです。名工
の技が光る珠玉の会席料理をこの機会にぜひお楽しみください。

AMBIENT AZUMINO
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18,150円相当のご夕食
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ご予約・お問い合せは

受付時間／10：00～18：00（月～土曜日）
日曜・祝日・12/29～1/3は休業となります。

セラヴィリゾート泉郷 予約センターまで

TEL.050-5846-1234
保養所システム利用補助会員様専用ホームページ　http://www.izumigo.co.jp/hojo/




